Ecole hoteligre, restauration, cuisine : le
monde professionnel de Rebecca Lei-
cher prend peu & peu forme au cours de
ses années d'études.

Un bac technologique suivi d’'un BTS en
restauration-hdtellerie, un stage en res-
taurant au cours duquel elle se sera frot-
tée au management d'équipe ont suffit 3
lul donner envie de poursuivre Ses
etudes en management du tourisme et

de I"hotellerie pour « combler certaines
lacunes ». Des lors, elle intégre la licen-
ce pro, préparée en alternance avec le
CFA Sup 2000.

v Cela m'a apporté une vision globale de
'entreprise, de ses tenants et aboutis-
sants. J'ai appris comment gérer une
équipe de A & Z, notamment dans le
monde de la restauration. Grace a ['ap-
prentissage, ces expériences m'ont
conforté dans l'idée que je désirais Ira-
vailfer dans le secteur. Je suis aujour-
d'hui adjeinte d'exploitation b.
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